
Prologo
—Pesca, prugna e curry

Dinamiche di sapori
—Mais, mais e mais

Testa–cuore e coda
—Il pomodoro piccante

Un Gambero al Luna Park
—La maionese di corallo

Due, forse tre
—Il vitello e la blanquette

I conchiglioni
—Scorfano, cacio e pepe

Il Bianco e Il Nero
—Aglio, cipolla e midollo

L’oro del contadino
—Il bello della stagione

Oriente–Occidente
—La triglia in Asia

Sorpresa…!
—Il maiale e l’hot–dog

Bandijan
—Melanzana, alghe e more

La breve stagionatura
—Robiola e mirtilli

Un Grand Cabaret
—Un mango in Tasmania

I veli di Khand
— La meringa che prende il largo

Astarte, sulle note di Gustave
—Lime, sambuco e cocco
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