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SCINTILLE

Sapori essenziali che custodiscono I'energia del gesto creativo.
Ogni piatto € un segreto svelato: un percorso di sei portate a sorpresa
che trasforma il gusto in memoria.
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FEXTRA! ZIMPRONTA FRANCESE

Animella, cozze e camomilla

Oltre il menu.. vola solo chi osa farlo... 75
Scegli la portata che piu ti rappresenta

°
e arricchisci il tuo viaggio.

LA MIA TRADIZIONE

I'maccheroni al ferretto, il ragit di polpette e la ricotta salata
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[ SOUVENIRS
Scampo, ceviche e curry Thai
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LEGGERO E TROPICALE
Banana alla Chartreuse, cocco e liquirizia
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